
プレスリリース        2008 年 3 月 7 日 

『バルバッコア・クラシコ 丸の内店』 

オープン 1 周年記念 

期間限定 先着 10 名様  

スパークリングワイン 100 円でご提供！ 

 
 

株式会社ワンダーテーブルの高級シュラスコ料理店「バルバッコア・クラシコ 丸の内店」が 4 月 27 日(日)にオー

プン1周年を迎えます。これを記念し、期間限定でランチ・ディナーご利用の先着10名様にスパークリングワインを

100 円/グラスでご提供します。自慢のシュラスコ料理と 30 種類以上のサラダバーと共に是非お楽しみください。 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

【バルバッコアとは】 

“BARBACOA（バルバッコア）”はブラジル・サンパウロで1990年にオープンし、ブラジル国内でNo.1の人気を誇る有名

シュラスコ料理店です。ブラジル国内には関連店舗を含め、全7店舗出店しており、日本国内のバルバッコアは、当社

とブラジル本店との業務提携によるものです。現在、日本では表参道、丸の内、心斎橋の3店舗を展開しており、いず

れの店舗もグルメサイトのアクセス数が国内トップクラスの超人気店です。 

 

 

【シュラスコとは】 

シュラスコとは、ブラジリアンバーベキューです。肉を塊のまま串に刺し、岩塩の

みで焼き上げて、そのままの状態でお客様のテーブルまでお持ちして、目の前で

お好きな部分をお好きなだけ切り分けてご提供するスタイルのバーベキューです。

岩塩のみのシンプルな味付けで、油を一切使わずに焼き上げる為、肉の余分な

脂も落ちてとてもヘルシーです。 

 

 

【メニュー】 

約16種類前後のシュラスコと30種類以上のサラダバーがセットになった『シュラスコセット』が、バルバッコア・クラシコ 

丸の内店のメニューです。 

 

    シュラスコセット ディナー お1人様   5,500円 （税込） 

           6歳～12歳 2,100円（税込） *店舗により値段は異なります 

 

ピッカーニャピッカーニャピッカーニャピッカーニャ Picanha Picanha Picanha Picanha    

一番人気のお肉！牛のお尻の部分の

少量しか取れない部位です。脂が載っ

たお肉の旨味をご賞味下さい。 

 店名  ： バルバッコア・クラシコ 丸の内店 

 開催期間  ： 2008 年 4 月 21（月）～4 月 27 日（日） 

 内容 ： ランチ・ディナーご利用の先着 10 名様限定に 

  スパークリングワイン”GreenPoint Brut”を 

  100 円/グラスでご提供 



『FOOD』の特徴 

シュラスコは、色々な牛肉の部位や鶏肉、豚肉、リングイッサ（ソーセージ）、野菜

など、常時16種類前後を取り揃えています。お肉は岩塩でしっかり味がついてい

るので、そのまま食べても十分に美味しいですが、さっぱり味の“野菜モーリョ”と

醤油ベースの“和風モーリョ”の2種類のソースを用意しており、お好みに合わせて

お楽しみいただけます。 

サラダバーには、常時30種類以上の新鮮野菜 

やデリなどを並べ、「見る、選ぶ、食べる」楽しさ 

を提供しています。パルミット（ヤシの新芽のボイ 

ル）などのブラジル独特の素材や、フェジョアーダ 

（煮込み豆料理）といったブラジル料理もあわせてお楽しみください。 

 

『DRINK』の特徴 

ドリンクメニューのオススメは、砂糖キビから作られるブラジルの代表的なお酒「ピン

ガ」を使ったブラジリアンカクテル。ピンガとライム、お好みで砂糖を合わせるブラジ

ルで人気No.1カクテルの“カイピリーニャ”や、ピンガとココナッツミルクを合わせた甘

くて口当たりの良いバッチーダ・デ・ココが人気のカクテルです。 

カイピリーニャは、ピンガ＆ライムがスタンダードな組合せですが、キウイやパイナップル、旬の果実など色々なバリエーシ

ョンのフルーツカイピリーニャも用意しています。その他にも、ビールやワイン、スタンダードカクテルなど、多彩なアルコー

ルメニューを用意しています。ソフトドリンクでも、ブラジルを代表する炭酸飲料の“ガラナ”（ブラジルではコーラより人気）

やマラクジャジュース（パッションフルーツ）、マテ茶（南米のハーブティー）などを揃え、ブラジルのレストランの雰囲気を出

しています 

 

【店舗情報】 

・店名 バルバッコア・クラシコ 丸の内店 

・URL http://r.gnavi.co.jp/a634263/ 

・住所  千代田区丸の内1-5-1 新丸の内ビルディング6F 

・TEL  03-5224-5050 

・営業時間 ランチ  月～金 11:00～15:00(L.O.14:30)  

  ディナー     17:00～23:00(L.O.22:00)  

  ランチ  土   11:00～16:00(L.O.15:00)  

  ディナー     17:00～23:00(L.O.22:00)  

  ランチ  日   11:00～16:00(L.O.15:00)  

  ディナー     17:00～22:00(L.O.21:00)  

・客単価  ランチ2,000円、ディナー8,800円 

・席数  テーブル101席、店舗規模 75坪 

 

〔系列店情報〕 

BARBACOA   ： http://www.barbacoa.com.br/home.asp 

バルバッコア・グリル 青山店  ： http://r.gnavi.co.jp/a068832/ 

バルバッコア・グリル 心斎橋店 ： http://r.gnavi.co.jp/c557000/ 

 

◆問合せ先◆ 

株式会社ワンダーテーブル （http://www.wondertable.com） 

営業部企画部 竹原 真理子 (mariko-takehara@wondertable.com) 

〒162-0067 東京都新宿区富久町 13-19   

ＴＥＬ：03-3351-1153 ＦＡＸ：03-3351-1639 

クッピンクッピンクッピンクッピン（（（（セブセブセブセブ牛牛牛牛ののののコブコブコブコブのののの部分部分部分部分）））） Cupim Cupim Cupim Cupim 

ラクダと同じように牛にもコブを持つセブ

牛がいます。クッピンはそのコブの部分で

す。日本では大変珍しいお肉なので是非

一度ご賞味下さい！ 


